
VORSPEISEN
Carpaccio vom Rinderfilet 	
zartes Rinderfilet auf einem Bett aus frischem 
Salat, verfeinert mit Trüffelmayonnaise und 
Olivenöl serviert mit Gebäck		           € 19	

MAGAZIN BEEF TATAR
mariniert nach hauseigenem Rezept mit roten 
Zwiebeln, Essiggurkerln, Kapern, Oliven, 
frischem Eidotter serviert mit Gebäck	        € 19

THAI WINTERROLLE 
auf mariniertem Salatbett mit 
Sweet-Chili-Sauce               	        
mit Fleisch         			            € 16 
mit Gemüse (vegetarisch)  				         € 16

Gegrillte Garnelen 
in Knoblauchöl auf Salatbett (5 Stk.)
serviert mit Gebäck	   			        € 19

Rote-Rüben-Tatar
serviert mit weißer Bohnencreme und einer 
feinen Meerrettichnote mit Gebäck  			        € 16

SUPPEn
Cremesuppe des Tages 
täglich frisch und nach Saison 
zubereitet, samtig und aromatisch        	           € 7,5

Klare, KRÄFTIGE Rindsuppe 
Frittaten oder Leberknödel    	            € 7,5

Wiener Schnitzel vom Schwein
goldbraun gebraten dazu Petersilienkartoffeln 
oder Pommes Frites 	 € 15,9

Magazin Pfandl
Hühnerbrust oder Rinderstreifen, Paprika,
Champignons, Schupfnudeln               	 € 21,5
mit RÄUCHER TOFU	 € 21,5

Pilzrahmgulasch (vegan)               
cremig und aromatisch, serviert mit 
veganen Semmelknödeln   	 € 16,9

Gemüse-Käselaibchen (vegetarisch) 
knusprig gebraten, auf mariniertem Salat, 
serviert in feiner Tomatensauce   	 € 16,9

Bacon Cheeseburger
saftiges Salon Beef Patty mit Cheddar, 
Salat, Tomaten, Zwiebel, knusprigem Bacon 
und hausgemachter Burgersauce 
(glutenfrei möglich) dazu Pommes Frites 	 € 18,5

Plant-Based Burger (vegetarisch) 
saftiges Veggie-Laibchen mit Cheddar, Salat, 
Tomaten, Zwiebel und Burgersauce 
(glutenfrei möglich) dazu Pommes Frites 	 € 18,5

BEILAGEN                 JE € 4

Pfannengemüse 
Bratkartoffeln 
Speckbohnen  
Cremespinat  
Süsskartoffelpommes 
Pommes Frites 

sOSSEN                     inkl. 

Rotweinjus		
Knoblauch-Sauerrahm-Dip		
Cocktailsauce	
Pfeffersauce	

BUTTER                                    JE € 2,5 	
Salzbutter	
Chilibutter	
Tomaten-Basilikum-Butter                      
Trüffelbutter

150 g 		 € 29
300 g 		 € 42

300 g 		 € 31

200 g 		 € 29
350 g 		 € 42

FILETSTEAK

RUMPSTEAK

RIB-EYE-STEAK

RARE: 	 roh gebraten

medium: 	 rosa gebraten

well done: 	 durchgebraten

 Filet Steak vom Salon Beef 

Rumpsteak (Steakhüfte) vom Salon Beef  

Beirind vom Salon Beef 

PIMP YOUR STEAK
1 stück Black tiger garnele		          € 3,5

1 Spiegelei von bauers landei		          € 2

Tafelspitz Hü
fts
tea
kFÜR KINDER

Knuspriges Wiener Schnitzel 
goldbraun gebraten, dazu knusprige 
Pommes Frites    	         	                     € 8,5

Spaghetti Bolognese 
mit aromatischer, hausgemachter 
Fleischsauce	         	                    	     € 8,5

Zarte Hühnerfiletstreifen
gebacken, begleitet von 
knusprigen Pommes Frites 	         	     € 8,5

Tichy Eismarillenknödel       € 5,9

Creme Brülle  		      € 4,9

Dessert des Tages     

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH 
BITTE  AN UNSER GESCHULTES PERSONALKarte No. 01/2025

ZU JEDEM STEAK GENIESSEN SIE EINE 
SOSSEN NACH IHREM GESCHMACK.


